


Julio Perinetto faz parte da nova geração de chefs do
país. Após atuar em diversas casas no Brasil e na
Europa, decidiu montar seu próprio negócio. Ele, que é
grande referência no ramo de eventos há mais de 10
anos, assina a cozinha contemporânea do Buffet Julio
Perinetto Gastronomia.

Seus sabores inigualáveis, inovadores e com
apresentações impecáveis agradam os paladares mais
exigentes, traduzindo suas descobertas em novas e
diferenciadas criações.

O CHEF



A gastronomia contemporânea e a alquimia de
sabores trazem o tom perfeito para os mais
diversificados eventos do mercado. Pratos
autênticos e produtos de alta qualidade fazem
parte de um dos grandes diferenciais que o Chef e
sua equipe carregam em sua jornada. O Buffet
Julio Perinetto Gastronomia pode estar presente
em Eventos Sociais e Corporativos, se moldando a
cada uma dessas propostas.

Os recursos utilizados pela gastronomia são hoje 
um dos maiores pilares, fazendo com que esse 
diferencial seja percebido pelo cliente. 

GASTRONOMIA



O Buffet Julio Perinetto Gastronomia oferece toda a 
infraestrutura para a realização dos mais variados layouts de 
eventos em todo o Brasil, apresentando cardápios exclusivos, 
criativos e adequados às necessidades de cada cliente, 
elaborados pelo Chef e por sua equipe.

EVENTOS CORPORATIVOS

Com influência gastronômica italiana, francesa e brasileira, o 
Chef é reconhecido pelo talento em realizar releituras de pratos 
clássicos com sofisticado toque contemporâneo. Esse conceito 
se aplica aos diversos cardápios disponíveis como café da 
manhã, coffee break, almoço, brunch, coquetéis, jantares, além 
de eventos temáticos e Kosher.
A principal missão é sempre formular um cardápio exclusivo 
para cada cliente em especial. 



EVENTOS REALIZADOS



Nas aulas, o Chef ensina a executar diversos menus, com
técnicas apuradas, realizando a preparação de pratos mais
simples, até os mais sofisticados. Uma experiência
completamente diferenciada e interativa proporcionando
uma vivência única aos convidados junto ao Chef Julio
Perinetto.

AULAS

Julio Perinetto apresenta suas aulas, totalmente “hands on”, com o
melhor da gastronomia contemporânea.



PRINCIPAIS CLIENTES
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Gerente de novos negócios

(11) 94187-8462


