


A história da fábrica
das melhores lembranças
da Bahia
O Chocolate Caseiro Ilhéus foi inaugurado em Outubro de 1985 pelo empreendedor 
Hans Tosta Schaeppi. Hans que havia inaugurado um hotel na cidade de Ilhéus em 
1980 ficou intrigado com os hóspedes do hotel que sempre questionavam como a 
terra do cacau não tinha uma fábrica de chocolate.

Depois de dois anos ouvindo frequentemente o mesmo questionamento por parte 
dos visitantes que chegavam a Ilhéus, Hans decidiu que iria empreender no 
segmento de chocolates artesanais. Começou então a fase de pesquisa visitando a 
região de gramado que é o berço do chocolate artesanal no Brasil, passando ainda 
por países europeus referências na fabricação de chocolates como Suíça e Bélgica.

Com o formato do negócio definido em 1984 ele iniciava a construção da fábrica de 
chocolates Chocolate Caseiro Ilhéus que fica localizada em Ilhéus-BA. 

Por ter outras atividades como hoteleiro, escritor e fomentador do turismo de Ilhéus 
Hans sempre preferiu concentrar no estado da Bahia a distribuição dos chocolates, 
sendo Ilhéus o principal canal de distribuição por meio de lojas próprias. Hans 
engenheiro de formação literalmente construiu e dirigiu o empreendimento por 33 
anos, estando a frente da empresa até o final da sua vida no ano de 2018.

Parceria com produtores 
locais na elaboração da 
matéria prima cacau 
100% colhido na Bahia.
Para o Chocolate Caseiro Ilhéus é muito importante poder contar com 
parceiros locais que nos permitam estar cada vez mais próximos do 
produtor de cacau da região do sul da Bahia. 

Assim podemos nos dedicar a elaborar deliciosos chocolates 
artesanais consumidos por clientes dos mais diferentes locais do 
Brasil e do Mundo.

Com esse intuito desde o ano de 2020 o Chocolate Caseiro Ilhéus 
passou a se dedicar a buscar fornecedores locais que trabalhassem 
com cacau colhido exclusivamente no Sul do Estado da Bahia.

Por essas razões no ano de 2020 iniciou parcerias locais 
desenvolvendo a matéria-prima (cobertura) por meio de fórmula 
exclusiva do chocolate 70% cacau, elaborando junto aos parceiros 
locais uma fórmula exclusiva que destacou o sabor marcante do 
cacau da Bahia.

Já no ano de 2021 foi desenvolvida junto aos parceiros locais a 
fórmula da matéria-prima chocolate ao leite 40% cacau, buscando um 
sabor mais equilibrado entre a massa de cacau, manteiga de cacau, 
açúcar e leite.
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