
 

 

 

Jantar no AquaRio 



 
 
 

Uma experiência inédita e 
exclusiva no maior aquário 

marinho da América do Sul. 
 

 

 

 

Jantar no Grande Salão do AquaRio 

com serviço Laguiole buffet (estrela 

Michelin 2017) ou Xian buffet. 
 

 

 

 

 



 

 

 

Programação 
 

 
 

 18h -          dos convidados na chegada. 

 18h às19h - Tour privativo pelo circuito              do AquaRio. 

 19h às 20h - Cocktail com open bar na entrada do       do grande tanque. 

 20h-21h45min - Jantar no Grande Salão do AquaRio 

 21h45min – Encerramento do evento e partida dos convidados. 
 
 
 
 
 
 
 

 
 



Welcome cocktail Laguiole buffet. 

19hs às 20hs 

 

Cocktail volante 
 

Vol aut vent de Shitake trufado 
 

Cestinha de filo crocante com brie, damasco e mel. 

Samosa de frango curry com molho de iogurte. 

Dadinho de tapioca, goiabada picante 

Croquete de moqueca, tabasco nacional 

Baroa trufada, com creme de parmesão 

 
 
 
 
 
 

Bebidas 
Open bar 

 

Água mineral com e sem gás 

Refrigerante normal e light 

Sucos da estação 

Caipirinhas gourmet 

Espumante, vinho branco e vinho tinto 
 

Whisky Red Label 

Cerveja 

Gin tônica 
 
 

 



Jantar empratado Laguiole buffet. 
20h às 21h45 

 

Entrada 
 

Vitello tonnato - Lâminas de rosbife, anchoiade, pangratatto e avelãs 

ou 

Caprese com mozzarella de búfala, mix de tomates e manjericão fresco a 
 

* 
Principal 

 

Paleta de cordeiro com blini de cará, molho roty e mostarda em grãos. 

ou 

Gnocchi ao funghi com azeite de trufas brancas. 
(opção vegetariana) 

* 
Sobremesa 

 

Entremet de chocolate com creme de avelã. 

Bebidas 
 

Água mineral com e sem gás 

Refrigerante normal e light 

Sucos da estação 

Vinho branco 

Vinho tinto 

Espumante 

 
 
 
 
 
 

 



Welcome cocktail Xian buffet. 

19hs às 20hs 
 
 

 

Cocktail volante 
 

Pastel de queijo canastra meia cura e geleia de      com especiarias. 

Asian Balls – esferas de picanha com molho asiático. 

Mini satay de frango marinado em páprica doce com molho de 
amendoin. 

 

Hit de shitake – Shitake salteado sobre cubos de arroz arbório 
crocantes e aioli de wasabi. 

 

Harumaki de legumes com mix de cogumelos. 
 

Asian cubes – dadinhos de tapioca, queijo ementhal e molho agridoce. 

Bebidas 
Open bar 

 

Água mineral com e sem gás 

Refrigerante normal e light 

Sucos da estação 

Caipirinhas gourmet 

Espumante, vinho branco e vinho tinto 
 

Whisky Red Label 

Cerveja 

Gin tônica 



Jantar empratado Xian buffet. 

20h às 21h45 
 

Entrada 
 

Sunomono 
Salada agridoce de pepino com kani e gergelim. 

ou 

Dumpling de rabada 2 unidades. 

 

* 
Principal 

 

Korean Barbecue – Costela de boi assada por horas em caldo de 
shoyu, gengibre e especiarias com arroz de jasmin. 

ou 

Pad Thai de Shitake e shimeji 
(opção vegetariana) 

 

* 
Sobremesa 

 

Rabanada de bolo com doce de leite. 

Bebidas 
 

Água mineral com e sem gás 

Refrigerante normal e light 

Sucos da estação 

Vinho branco 

Vinho tinto 

Espumante 



 
 

 

Condições para a realização do evento 
 

 Valor pessoa: R$ 920,00. 

 Mínimo de 30 pessoas. 

 Máximo de 70 pessoas. 

 Esta proposta é válida até o dia 00/00/2022. 

 Forma de pagamento: 50% na confirmação da reserva e 

50% até 30 dias antes do evento. 

 Consulte-nos para disponibilidade de datas e mais 

informações sobre a realização do seu evento 

 
 
 
 
 


