


Quem organiza um evento sabe a complexidade envolvida para que muitos detalhes funcionem em 
harmonia e sincronia, fazendo com que a experiência dos clientes e convidados seja 
surpreendente.

Contar com um bom parceiro de A&B, que esteja preocupado com a excelência e encantamento da 
entrega,é um elemento crucial neste processo.

Estamos tratando de algo que vai muito além de uma comida saborosa. Seleção de insumos e 
cuidados higiênico-sanitários; estrutura e expertise para atender qualquer porte de evento; 
planejamento meticuloso e atenção aos detalhes; experiência e flexibilidade, até mesmo para lidar 
com fluidez em eventuais imprevistos.

Sabemos que o mercado carece de fornecedores que ofereçam cardápios atuais, interessantes e, 
claro, com opções criativas e possibilidade de personalização. O parceiro ideal de catering precisa 
combinar todos esses elementos para encantar e entregar soluções que gerem o impacto que cada 
ocasião demanda.

A Coz está preparada e quer ser este parceiro!

O buffet é uma peça
chave para o seu evento



Quem somos



Quem somos : 
Coz Cozinha Criativa
Nossa jornada começou há 10 anos com a paixão por transformar 
refeições em experiências memoráveis. Somos protagonistas de 
eventos que unem gastronomia, criatividade e sofisticação.
Com um novo nome e identidade, a Coz Cozinha Criativa 
reafirma seu compromisso de criar conexões através da comida, 
oferecendo serviços que vão além do esperado.

Somos mais do que um buffet de eventos Ɖ somos especialistas 
em criar novos sabores, arquitetos de experiências que inspiram, 
conectam e encantam.



Nossa Proposta de Valor



No mundo contemporâneo e corporativo, onde 
o tempo é escasso e as demandas são infinitas, 
acreditamos que a comida é mais que um 
combustível para o corpo Ɖ é uma pausa para 
conectar pessoas, despertar emoções e fortalecer 
laços.

Na Coz, não servimos apenas refeições Ɖ criamos 
momentos únicos, personalizados e cheios de 
significado. Cada evento é uma oportunidade de 
surpreender, de deixar uma marca que permanece 
na memória de todos os participantes.

Nossa Proposta de valor



Portfolio de Serviços



Oferecemos soluções completas para eventos que vão desde 
reuniões íntimas 
até grandes celebrações corporativas:

Coffee breaks criativos

Para inspirar ideias 
e energizar equipes.

Coquetéis 
personalizados

Experiências gastronômicas 
que contam histórias, 

conectam marcas/ produtos 
e geram impacto e coerência 

para lançamentos 
e comemorações.

Buffets 
sofisticados

Para eventos de médio 
e grande porte.

Kits para eventos online 
ou presenciais

Praticidade sem abrir 
mão da qualidade.

Serviços adicionais

Coquetelaria tradicional 
ou customizada, locação de 
louças e mobiliário, brindes 
gastronômicos e workshops

de teambuilding.

Cada serviço é pensado para transformar o ordinário em extraordinário!



Diferenciais Competitivos



O que nos 
torna únicos?
ƌCriatividade e personalização: desenvolvemos 

cardápios exclusivos para seu evento, alinhando 
do conceito ao público.

ƌExpertise: mais de 10 anos de experiência em 
gastronomia, hospitalidade e empreendedorismo.

ƌParcerias premium: trabalhamos com os melhores 
fornecedores para garantir qualidade e frescor.

ƌExcelência operacional: do planejamento à execução, 
cuidamos de cada detalhe para garantir perfeição.
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